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André Niehaus 
Vorsitzender des Weseker Unternehmerkreises

Liebe Leserinnen und Leser,

endlich ist Licht am Ende des Tunnels: im Lau-
fe des Monats März sollen die meisten Corana-
Schutzmaßnahmen aufgehoben werden. Das 
klingt fast zu schön, um wahr zu sein. Für unsere 
Karnevalisten kommen die Lockerungen leider 
zu spät. Aber für viele andere Vereine fällt die 
Entscheidung gerade noch rechtzeitig, um für 
den Sommer Feiern, Feste oder Tage der offenen 
Tür planen zu können. Weseke kann nach zwei 
Jahren in einem Wechselbad aus Hoffnung, Zu-
versicht und Rückschlägen wieder zu seiner al-
ten Stärke zurückfinden: zu einem lebendigen, 
vielseitigen Vereinsleben. Ich freue mich darauf! 
Selbstverständlich halten wir Sie in dieser und 
den kommenden Ausgaben unserer Zeitung so-
wie auf der Digitalwand über alle Events und 
Termine auf dem Laufenden.

Falls Sie bisher noch nicht in einem der zahlrei-
chen Weseker Vereine aktiv sind, ist vielleicht 
der Neustart nach Corona eine gute Gelegenheit, 
damit zu beginnen. Unsere Vereine bieten vielfäl-
tige Möglichkeiten zur Teilhabe und Teilnahme 
am kulturellen und gesellschaftlichen Leben. Sie 
heißen besonders auch diejenigen herzlich will-
kommen, die erst kürzlich nach Weseke gezogen 
sind. Da unsere Vereine während der Pandemie 
kaum sichtbar sein und auf sich aufmerksam ma-
chen konnten, werden wir auf Wunsch einiger 
Neubürger in der kommenden Ausgabe unserer 
Zeitung einen möglichst vollständigen Überblick 
über das Weseker Vereinsleben veröffentlichen.

Ich wünsche Ihnen eine gute Zeit und wie immer 
viel Freude bei der Lektüre der Zeitung.

Ihr
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„Vegane Küche bedeutet auch, den 
Gästen die Natur nahezubringen.“

Sternekoch Ricky Saward startete seine Karriere im Landhaus Lindenbusch

Als erster Sternekoch in Deutschland verzichtet Ricky Saward auf tierische Produkte und konzentriert sich auf    
einheimisches Gemüse. Im Interview erzählt er, was er gegen Fleischersatz hat - und gegen Gewürze.
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MENSCHEN AUS weseke

Rein pflanzliche Ernährung liegt 
im Trend, das lässt sich auch in 
der Spitzengastronomie beob-
achten. Das "Seven Swans" in 
Frankfurt gilt als Vorreiter auf 
diesem Gebiet, als erstes veganes 
Restaurant der Welt wurde es 
2020 mit einem Michelin-Stern 
ausgezeichnet. Küchenchef und 
Miteigentümer Ricky Saward, 
33, gilt als Meister der kreativen 
Selbstbeschränkung. Er verzich-
tet nicht nur auf tierische Pro-
dukte, sondern auch auf Avoca-
dos, Zitrusfrüchte und Gewürze. 
Hier erklärt er, warum er davon 
abgekommen ist, die Konsistenz 
von Fisch und Fleisch nachzu-
ahmen - und wie man Rotkohl 
so zubereitet, dass er mit jedem 
Sonntagsbraten mithalten kann.

Was macht vegane Sterneküche 
für Sie aus?
Ricky Saward: Wir grenzen uns 
von allem ab, was es bisher gab. 
Wir kochen regional und benutzen 
saisonale Produkte. Wir verzichten 
auf Zitrusfrüchte, Schokolade, Avo-
cados und jegliche Gewürze, weil 
wir die Produkte nicht aus anderen 
Ländern importieren wollen. Wir 
verzichten auch auf proteinbasier-
te Zutaten, sprich: kein Tofu, Seitan 
oder ähnliches - wir verarbeiten 
nur das Naturprodukt. Wir machen 
beispielsweise auch unsere Hafer-
milch selbst. Wir wollen den Leu-

ten zeigen, was alles verzehrbar ist 
und wie überraschend es schme-
cken kann.

Momentan liegt es im Trend, vie-
le proteinbasierte Produkte zu 
benutzen - trotzdem verzichten 
Sie darauf?
R. S.: Ja, ich lasse das alles weg. Ich 
persönlich finde den Geschmack 
von Erbsenproteinen, Tofu oder 
Seitan grauenhaft! Das schmeckt 
künstlich. In den meisten Ersatz-
produkten sind viele Kleber- und 
Bindemittel enthalten, das ist su-
perschwierig. Und dann kann man 
sich gleich die Frage stellen: Was 
ist gesünder? Einmal im Monat 
ein Stück Fleisch essen oder direkt 
Gemüse nutzen. Mit Gemüse und 
einer raffinierten Art, es zuzube-
reiten, fahren wir definitiv richtig.

Was macht diese raffinierte      
Art aus?
R.S.: Wir verwenden vieles, was 
wir im Frühjahr geerntet oder ein-
gelegt haben. Ich versuche immer, 
eigene Wege zu finden, damit die 
Speisen spannend bleiben. Wir ver-
arbeiten die Produkte immer ohne 
Gewürze. Gewürze ziehen die Aro-
men aus den eigenen Produkten 
und verwischen den Geschmack, 
das wollen wir vermeiden. Wenn 
überhaupt, würzen wir mit einer 
Prise Salz.

Was haben Sie gegen Gewürze?
R.S.: Jeder, der nicht kochen kann, 
nutzt Gewürze, weil es am Ende 
schmeckt. Die Gesellschaft ist ver-
wöhnt, was Gewürze angeht. Aber 
das ist falsch! Ich möchte das 
eigentliche Produkt schmecken. 
In unserem Alltag leben wir sehr 
überwürzt und das wollen wir re-
duzieren. Wir wissen, wo unsere 
Wacholdersträucher stehen, dort 
fahren wir hin und pflücken die 
Beeren oder das Grün. Wir benut-
zen auch unreife Früchte, Beeren 
oder Blüten wie Kirschblüten, Vo-
gelkirschen oder Sauerkirschen 
- ein superspannendes Thema. Un-
reife Sauerkirschen beispielsweise 
schmecken wie Oliven, aber mit 
einem Kirschabgang. Total lecker! 
Und auch die unreife Erdbeere ist 
spannend, denn das Weiß-grüne 
an der Erdbeere - das fast niemand 
kennt - hat einen unglaublich aro-
matischen Geschmack. Man sollte 
bei den Produkten aber aufpassen, 
denn viele unreife Produkte enthal-
ten Blausäure. Man sollte wissen, 
wie man diese entziehen kann.

Wie sieht eine Hauptspeise im 
"Seven Swans" aus?
R. S.: Wir bieten selten klassische 
Hauptspeisen an. Wir haben immer 
Zwischengänge, das heißt: mittel-
große Gerichte und Fingerfood. 
Momentan haben wir ein leckeres 
Gericht mit Blumenkohl. Der wird 
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auf Holzkohle gegrillt und auf 
Buchenspähnen geräuchert, da-
mit der Biss noch vorhanden ist. 
Darunter haben wir Schalotten, 
die wir sechs bis sieben Stunden 
schmoren, damit eine gewisse 
Cremigkeit entsteht. Dann be-
nutzen wir für das Gericht noch 
ein Überbleibsel aus der letzten 
Saison, und zwar Sauerkrautsaft. 
Den kochen wir so intensiv ein, 
dass er karamellisiert - er be-
kommt eine tolle süß-saure Uma-
mi-Note.* Dazu produzieren wir 
ein Öl aus gerösteten Lupinen. 
Wir legen die Lupine in Öl ein und 
konfieren sie für drei Tage bei 60 
Grad - dann bekommt das Öl Nu-
ancen von Kaffee- und Kakaoaro-
men mit einer leichten Herbheit. 
Obendrauf kommen noch selbst 
eingelegte Holunderblüten aus 
der Frühlingssaison, die bringen 
eine gewisse Vanillenuance her-
ein. Dazu backen wir Sellerie in 
Salzteig, was für die Umami-Note 
wichtig ist. Fertig ist eine vegane 
Zwischenspeise!

Und was gibt es zum Nachtisch?
R.S.: Als Nachspeise haben wir 
gerade ein Sorbet aus jungen 
Karotten, die wir entsaften. Die 
Flüssigkeit geben wir in einen 
Rotationsverdampfer, der Säfte 
schon bei 30 Grad durch Unter-
druck reduziert. Dadurch bekom-
men wir eine filigrane Note der 
Karotte, der Geschmack bleibt 
enthalten, außerdem sind noch 
alle Vitamine drin. Unter der Cre-
me befinden sich Buchweizen, 
Haselnuss und Hafer-Crumble. 
Außerdem haben wir noch Apri-
kosen aus der letzten Saison ein-
gekocht - daraus machen wir eine 
Creme. Karotten-Karamell und 

Ricky Saward stammt aus 
Weseke und absolvierte 
seine Kochausbildung von 
2005 bis 2008 im "Land-
haus Lindenbusch". Danach 
arbeitete er bis 2011 im 
"Hilton Vienna am Stadt-
park". Anschließend zog es 
ihn ins Ausland - er arbei-
tete er ein Jahr lang in Syd-
ney in Australien, es folgten 
Restaurants in Wellington, 

Queenstown und Auckland 
in Neuseeland. 2018 über-
nahm er das Restaurant 
"Seven Swans". 2021 war 
er als erster veganer Juror 
in der Kochsendung "The 
Taste" zu sehen. Erst vor 
einigen Wochen hat er in 
der TV-Show "Kitchen Im-
possible" einem Gastkoch 
seine Küche zur Verfügung 
gestellt.

*Mit dem japanischen Begriff umami be-
zeichnet man einen Geschmack abseits der 
üblichen vier Geschmacksrichtungen süß, 
salzig, sauer und bitter. Besonders häufig 
ist umami in proteinreichen Lebensmitteln 
zu finden.
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menschen aus weseke

Haselnuss-Öl, Karamellsud und 
Haferporridge und ein Schaum aus 
der getrockneten Kamille mit ein-
gelegten Physalis.

Die vegane Küche arbeitet oft 
mit Ersatzprodukten. Vermissen 
Ihre Gäste nichts auf dem Teller?
R.S.: Ganz am Anfang dachte ich, 
dass ich auf diese Fake-Fleisch-
Konsistenzen achten muss, um ge-
schmacklich auf diese Umami-Nu-
ancen zu kommen, davon habe ich 
mich aber komplett gelöst. Wenn 
ich früher eine vegane Karte ge-
schrieben habe, habe ich mich im-
mer an Fleisch- und Fischgerichten 
orientiert und diese umgewandelt, 
davon bin ich komplett weg. Ich 
denke nicht mehr an Ersatzpro-
dukte, ich denke nur noch an Ge-
müse und auf welche Art man es 
zubereiten kann. Das war aber ein 
langer Prozess. Es geht gar nicht 
darum, das Fleisch zu ersetzen, es 
ist gar nicht notwendig. Das be-
komme ich auch als Feedback von 
meinen Gästen - Fleischalternati-
ven haben sie nicht vermisst. Das 
ist toll!

Benutzen Sie spezielles Ge-
schirr?
R.S.: Ja, alle Teller, die wir benut-
zen, habe ich selbst designt - also 
den Prototypen entworfen. Viola 

Beuscher, eine Töpferin aus Frank-
furt, produziert die Teller für uns. 
Ansonsten ist das "Seven Swans" 
kein klassisches Sternerestaurant, 
wie man sich das vorstellt. Wir 
haben die Einrichtung sehr mini-
malistisch gehalten und verzichten 
auf Dekoration, weil das für den 
Besuch irrelevant ist. Es geht um 
das Essen und darauf sollte auch 
der Fokus liegen und nicht darauf, 
wie perfekt die Tischdecke gebü-
gelt oder die Serviette gefaltet ist.

Aber auf die Teller kommt es an?
R.S.: Ich finde es wichtig, dass die 
Teller nicht aussehen wie Teller, 
sondern an die Natur erinnern. Neh-
men wir die Karotte: Wo kommt die 
Karotte her? Aus der Erde - und sie 
war dreckig. Man präsentiert sie am 
besten, indem man sie so legt, als 
wäre sie gerade erst aus der Erde 
gekommen. Dafür bietet sich ein 
klarer weißer Teller nicht an, den 
habe ich auch gar nicht (lacht). Wir 
benutzen für das Karottengericht 
eher ungleichmäßige Teller, umge-
ben von Holz und Stein, aber auch 
Naturalien wie Moos und Laub sind 
großartig. Die Haptik der Teller ist 
auch entscheidend, rau oder spitz, 
kantig – so dass die Leute damit 
beschäftigt sind. Vegane Küche be-
deutet auch, den Gästen die Natur 
nahezubringen.

Ist die Atmosphäre im Restau-
rant ähnlich ungezwungen?
R.S.: Wir stehen für eine gewisse 
Lässigkeit, das Team und ich sind 
casual und entspannt. Ich mag es 
nicht, wenn Leute mit einem Anzug 
bei mir im Restaurant sitzen. Leu-
te, die uns kennen und sich damit 
auseinandergesetzt haben, wissen, 
was ich meine. Bei uns muss sich 
niemand verstellen - bei uns soll 
eher eine Wohnzimmeratmosphä-
re mit T-Shirt und Jeans geschaffen 
werden, selbst in Jogginghose sind 
die Leute willkommen. Es geht 
nicht darum, dass jemand Louis 
Vuitton trägt, sondern dass er sich 
auf das Essen konzentriert. Es ist 
genauso irrelevant, mit welchem 
Besteck wir anfangen! Hauptsache 
der Gast ist entspannt, dann bin ich 
es auch.

Das Interview mit Ricky Saward 
führte Danny Mahlig. Es erschien 
am 22. Januar 2022 bei WELT on-
line. 
Fotos: Julian Redondo Bueno, 
Seven Swans, Privat
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SCHNELLKOCHTOPF VON 

 

 

SCHNELLKOCHEN LEICHT GEMACHT 

ab  159 € 

 

Kochen mit dem 
Schnellkochtopf

- Zeit, das Leben zu genießen -
Um eine gesunde Mahlzeit zuzubereiten, muss 
man nicht stundenlang am Herd stehen. Mit 
dem Schnellkochtopf lässt sich nämlich mit mi-
nimalem Aufwand eine Vielzahl von Gerich-
ten zaubern – und das zeitsparend, vitamin- 
und mineralstoffsparend und vor allem lecker!

anzeige

Beim Garen im normalen Topf gehen bis zu 25% der Mi-
neralstoffe und bis zu 50% der Vitamine verloren. Daher 
ist die schonendste Zubereitungsart das Druckdampfga-
ren. Möhren, Brokkoli und Kartoffeln z.B. kommen mit 
annähernd demselben Mineralstoff- und Vitamingehalt aus 
dem Schnellkochtopf, mit dem sie hineinwandern!      

Warum ist das so?
Beim Schnellkochtopf entweicht der Sauerstoff durch ein 
Ventil nach draußen. Viele Vitamine, die beim Kochen mit 
Sauerstoff zerstört werden, bleiben somit erhalten. Durch 
die zugefüllte Mindestmenge an Flüssigkeit bildet sich 
zudem Dampf, der die Zutaten sanft gart. Die wasserlös-
lichen Mineralstoffe, Aromen und Vitamine bleiben so in 
den Lebensmitteln, statt sich im Kochwasser aufzulösen. 
Schnell, sparsam und effizient!

Ein weiterer Vorteil ist das Prinzip der kurzen Garzeit. Bei 
der Zubereitung von Fisch und Gemüse lassen sich bis zu 
50% der üblichen Garzeit einsparen. Karotten sind in ca. 
4 min gar, ein Lachsfilet in 6 in. Bei Schmorgerichten, die 
normalerweise lange vor sich hin köcheln, sind es sogar 
bis zu 70%!

Warum ist das so?
Im Schnellkochtopf herrscht ein höherer Druck als außer-
halb- vergleichbar mit einem Tauchgang in 10 m Tiefe. 
Möglich wird das durch den luft- und wasserdichten Ver-
schluss des Schnellkochtopfs. So kann der Wasserdampf 
nicht entweichen und sorgt für den nötigen Druckanstieg.

Es lassen sich sogar ganze Menüs in einem einzigen Topf zubereiten! Und das gleichzeitig, ohne dass sich 
die Aromen in die Quere kommen! Das spart Zeit und Arbeit, denn nach dem Essen wartet dann nur 
noch ein Topf darauf gespült zu werden und keine stapelweise Anhäufung von Pfannen und Töpfen!

Kommen Sie gerne vorbei und lassen sich selbst vom 
Schnellkochtopf überzeugen!
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anzeige vereinsleben

Wäske Helau!
Leider wird dieser Ruf auch in diesem Jahr weniger zu hören sein.

Nun sind wir, Prinzessin Katja und 
Prinz Michel, im dritten Jahr das 
amtierende Prinzenpaar.
Wer hätte das gedacht?
Zwei Jahre Corona zeigen uns 
doch, wie wichtig uns unsere so-
zialen Kontakte sind:  Familie tref-
fen, Freunde einladen, im Verein 
tätig sein. 
Auch uns fehlen die unbeschwer-
ten alltäglichen Begegnungen, 
aber vor allem die Karnevalstage 
und die damit verbundenen Aktivi-
täten. 
So gerne hätten wir dieses Jahr mal 
wieder unsere befreundeten Verei-
ne besucht und gesellige Stunden 
unter netten Menschen verbracht.
Unseren ersten Karnevalsum-
zug an einem Samstag hätten wir 
gern mitpräsentiert und ein neues 
Prinzenpaar vorgestellt. Uns fehlt 
der Kontakt zu den befreundeten 
Hööken, Familien, Gruppen, Freun-
deskreisen, Musikvereinen, der 
Lebenshilfe und allen, die unseren 
Umzug sonst zu einem tollen Er-
lebnis für Groß und Klein haben 
werden lassen.
Aber all dies wird erst im nächsten 
Jahr wieder möglich sein.  So lange 

übernehmen wir diesen „Job“ wei-
terhin gerne.
Wir freuen uns auf weitere Tref-
fen im Verein, Planungen im Elfer-
rat und schöne Stunden mit vielen 
Vereinsmitgliedern - natürlich nur, 
sofern es die Pandemielage zu 
lässt. 

Du möchtest gerne einmal Prinzes-
sin oder Prinz von Weseke sein? 
Kein Problem, melde dich beim 
WRZ!
Du solltest gesellig, lustig, spontan, 
offen, feierwütig sein und Spaß am 
Umgang mit vielen verschieden 
Menschen haben. 
Wir empfehlen dieses Amt im 
höchsten Maße und teilen gerne 
unsere Erfahrungen.
Ich, Katja Schmidt, war bereits im 
Verein und Elferrat tätig, in meiner 
Amtszeit konnte ich die einzelnen 
Veranstaltungen aus einer ganz an-
deren Sicht und ohne große Mitor-
ganisation genießen. 
Viele Menschen durfte ich kennen-
lernen. Unzählige, lustige und lan-
ge Stunden erlebten mein Prinz 
Michel und ich in vielen Nachbar-
vereinen und natürlich im WRZ.

Ich, Michel Strauch, kam neu in 
den Verein, so lernte ich natürlich 
ganz schnell viele Weseker und das 
Vereinsleben des WRZ kennen. Ich 
wurde mit offenen Armen empfan-
gen und lebte mich gut ein.  Prinz 
zu sein ist eine super Gelegenheit, 
um Anschluss zu finden und neue 
Kontakte zu knüpfen.
Alles in allem ist die Tätigkeit als 
Prinzenpaar des WRZ ein super 
Mix aus ganz viel Spaß mit groß-
artigen Vereinsmitgliedern und 
feiernden Gästen. 
Besuche die wir machen, fallen be-
sonders herzlich aus, zum Beispiel 
in allen Kindergärten im Ort und 
bei den pflegebedürftigen Men-
schen in der Tagespflege und im 
Franziskusstift.

Wir freuen uns auf die kommende, 
hoffentlich bessere Zeit und verab-
schieden und mit einem dreifach 
kräftigen  
Weseke aktuell Helau - WRZ Helau 
- Wäske Helau 

Prinz Michel I. und 
Prinzessin Katja I.
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vereinsleben

Jagd ohne Hund ist Schund 
Hundetag des Hegerings Weseke

Die Tradition der Jagdhunde ist alt. Schon in der Zeit um 10.000 vor Christus 
begleiteten Vierbeiner den Menschen bei der Jagd und auch heute noch 
beherzigen viele Jäger den Leitspruch: „Jagd ohne Hund ist Schund“. Tat-
sächlich braucht man „gute Jagdhunde“, um die Jagd waid- und tierschutz-
gerecht auszuüben. Junge Tiere müssen eine umfängliche Ausbildung ab-
solvieren, an deren Ende sie geprüft werden. Doch ein guter Hund fällt nicht 
vom Himmel. Die Grundlage für einen erfolgreichen Einsatz bei der Jagd 
ist die Jagdhundeausbildung. Arbeitsfreude, zuverlässiger Grundgehorsam 
sowie die Bereitschaft des Hundes mit seinem Hundeführer zusammen zu 
arbeiten sind Eigenschaften, die neben der gezielten Ausbildung unbedingt 
gefördert und trainiert werden müssen.

Zum Aufgang der Niederwildjagd 
wurde daher auch für die erfahre-
nen Hunde des Hegerings Weseke 
ein Übungstag organisiert, an dem 
die Jagdhunde und ihre Hundefüh-
rer an ihren jagdlichen Fähigkeiten 
feilen konnten. 
Die aktuell geltenden Corona-
Schutz-Regeln erschwerten zwar 
die Planung, hinderten den Hun-
deobmanns Stefan Pölling jedoch 
nicht an der Durchführung des 
Tages. Insgesamt kamen zehn 
Hundeführer mit ihren Hunden 
zusammen. Der bunte Strauß an 

Jagdhunderassen verdeutlicht 
die Vielfalt im Weseker Hegering.  
Vier Deutsch Drahthaar, fünf gro-
ße Münsterländer und ein kleiner 
Münsterländer nahmen mit gro-
ßem Enthusiasmus teil. 
Entsprechend der unterschied-
lichen Einsatzgebiete der vor-
handenen Jagdhunde wurde der 
Übungstag variantenreich gestal-
tet. Hundeführer mit Junghunden 
nutzten die Gelegenheit zum Ken-
nenlernen und als Vorbereitung 
für anstehende Jagdhundeprüfun-
gen. Die erfahrenen Hundeführer 

frischten das bereits vorhandene 
Können ihrer Hunde auf. 
Die klassischen Prüfungsfächer für 
Jagdhunde in einem Niederwild-
revier, wie im Münsterland häufig 
vorkommend, wurden an diesem 
Tag geprüft. 
Es begann mit den Haarwild- und 
Federwildschleppen, welche die 
Hunde mit guter Nasenarbeit und 
großer Apportierfreude bewäl-
tigten. Dabei wird die Wundspur 
eines kranken Wildstückes simu-
liert, indem ein totes Stück ca. 300 
Meter kurvenreich über ein Feld 
gezogen wird und anschließend 
von den Hunden durch Nasenar-
beit aufgespürt werden muss. 
Es handelt sich dabei um eine Fä-
higkeit, die Jagdhunde leider bei 
vielen Wildunfällen in den Wese-
ker Revieren brauchen, um die ver-
letzen oder toten Tiere zu finden. 
Auch die anschließende Frei-Ver-

Gespanntes Warten auf den Einsatz

Wasserarbeit bei niedrigen Temperaturen
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vereinsleben

loren Suche stellte für die meisten 
Hunde kein Hindernis dar. Hier 
suchen die Hunde planmäßig eine 
Deckung oder Fläche ab, ohne eine 
konkrete Witterung oder Sichtung 
zu haben. 
Das „Verhalten auf dem Stand“ 
zeigt den Gehorsam des Jagdhun-
des besonders, da dieser hier ruhig 
beim Jäger, der mehrere Schüsse 
abgibt, verharren und seinen eige-
nen Jagdtrieb unterdrücken muss, 
bis er ein entsprechendes Kom-
mando erhält. 

Die Raubwildschleppen auf Fuchs 
und Marder sind für die Jagdhunde 
eine spezielle Herausforderung, da 
es hier auf wehrhaftes Wild geht 
was den Hunden einiges abver-
langt.
Bei Kaffee und Kuchen und bes-
tem Wetter wurde weiter gefach-
simpelt, bevor es dann bei der 
anschließenden Wasserarbeit an 
einem Teich eine Abkühlung gab. 
Der Apport und die Suche im Was-
ser bereiteten vielen Hunden kei-
nerlei Probleme. Besonders die 
wasserfreudigen Tiere waren hier 
kaum zu bremsen, wobei die Hun-
deführer lieber vom Land aus die 
Wasserarbeit beaufsichtigten, als 
ihre Hunde die „verlorene“ Ente 
aus dem Schilfgürtel apportierten.
Als Übungsobjekte kamen zu die-
sem Zweck gesammeltes und ein-
gefrorenes Fallwild zum Einsatz, 
das zum größten Teil aus Wildun-
fällen stammte.

Als Richter für die unterschiedli-
chen Prüfungen konnte Erwin The-
sing aus Oeding gewonnen wer-
den, der als Züchter und Ausbilder 
von Jagdhunden über langjährige 
Erfahrung verfügt.
Nachdem alle Fächer geprüft und 
alle Punkte ausgezählt waren, 
konnte Martin Pölling mit seiner 
Hündin Lola den Tagessieg für sich 
verbuchen und Stefan Hüls mit 
Kara und Benedikt Hendricks und 
seine Tessa auf die Plätze zwei und 
drei verweisen.
Großer Dank gilt den Organisato-
ren, dem Kampfrichter und Land-
service Rensing und Picker Spe-
zialtiernahrung als Sponsoren des 
Tages. Die Hegeringsversammlung 
findet am 3. März um 19. 30 Uhr in 
der Gaststätte Enning statt. 
Wir hoffen auf gute Beteiligung.
Allzeit Waidmannsheil!

Text und Fotos: Dirk BeeringErfolgreiche Haarwildschleppe

……ddaass  SSttaauuddeennppaarraaddiieess  iinn  WWeesseekkee……..
SSaaiissoonneerrööffffnnuunngg    ddeess  SSttaauuddeennggaarrtteennss

aamm  1122..  AApprriill  22002222
Öffnungszeiten (ab sofort)
Scheune & Gärtnerei

Di. bis Fr.    9:30 Uhr – 12:30 Uhr
14:00 Uhr – 18:00 Uhr

im Sommer Donnerstag bis 21:00 Uhr 
Sa.              9:30 Uhr – 14:00 Uhr

Gartenscheune 

- Schönes für Drinnen & Draußen
- Steinfiguren, Klangspriele
- Gartenstecker, Rankgitter
- Wohnaccessoires, Geschenke
- Gutscheine und Saisonkarten

Gärtnerei

- Stauden, Gräser, Farne
- Bodendecker, Buxersatz
- Kräuter,- u. Gemüsepflanzen
- Rosen und Hortensien
- Pflanzen der Saison 
- Dahlien u. Wasserpflanzen

Öffnungszeiten (ab sofort)
Scheune & Gärtnerei

Di. bis Fr.    9:30 Uhr – 12:30 Uhr
14:00 Uhr – 18:00 Uhr

im Sommer Donnerstag bis 21:00 Uhr 
Sa.              9:30 Uhr – 14:00 Uhr

Gartenscheune 

- Schönes für Drinnen & Draußen
- Steinfiguren, Klangspriele
- Gartenstecker, Rankgitter
- Wohnaccessoires, Geschenke
- Gutscheine und Saisonkarten

Gärtnerei

- Stauden, Gräser, Farne
- Bodendecker, Buxersatz
- Kräuter,- u. Gemüsepflanzen
- Rosen und Hortensien
- Pflanzen der Saison 
- Dahlien u. Wasserpflanzen

Garten Picker . Eschwiese 2 . 46325 Borken-Weseke . Tel.: 0 28 62  / 70 00 41 . www.garten-picker.de
Anfahrt: Weseke – B70/Ampelkreuzung

SSaaiissoonneerrööffffnnuunngg    ddeess  SSttaauuddeennggaarrtteennss
aamm  1122..  AApprriill  22002222

vereinsleben
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✆ 02862 414170

www.buening-erdbau.de

www.gregor-dieker.de

www.treppenbau-kemper.de

www.elektro-niehoff.de

✆ 02862 3637

          www.kuehn-weseke.de

www.niehaus-borken.de  

www.aktenvernichtung-brokamp.de

www.gasthof-niehoff.de

www.garpunkt.nrw  

Heizung-Sanitär-Vers. GmbH



Kühn Heizung Sanitär Versorgungstechnik GmbH
Hoher Weg 45 • 46325 Borken-Weseke • Telefon: 02862 414178 • E-Mail: info@kuehn-weseke.de

www.kuehn-weseke.de

KÜHN HEIZUNG SANITÄR  
VERSORGUNGSTECHNIK GMBH –
DER FACHPARTNER FÜR IHRE  
VIER WÄNDE.
Wir sind Ihre Spezialisten für die Planung und Realisierung  
an spruchsvoller Projekte in den Bereichen Badsanierung,  
Heizungsmodernisierung, Haustechnik, Wohnraumlüftung  
und mehr. 

Unsere Erfahrung und unser Know-how schätzen Kunden  
im Großraum Borken. Wir freuen uns darauf, auch Sie zu 
überzeugen.

PLANEN SIE IHR BAD ODER IHRE HEIZUNG  
AUF UNSERER WEBSITE:  
www.kuehn-weseke.de AZUBIS  

GESUCHT!

info@kuehn-weseke.de

Bewirb dich jetzt!



ALLGEMEINES

Veranstaltungen 
im März

        3. März 2022	
19:30 Uhr

Hegeringsversammlung 
im Gasthof Enning

4. März 2022
Weltgebetstag

15.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Ev. Kirchengemeinde, 

Matthäuskirche Weseke*
(weitere Infos in der 

Tagespresse)

19:00 Uhr
Kreuzwegandacht 
der Landfrauen im          

Pfarrheim St. Luidgerus

5. März 2022
"Aktion Sauberes         

Borken" 
Kontakt: maite.brue-
ninghoff@borken.de

18:00 Uhr
Gottesdienst der ev. Kir-
chengemeinde in Oeding

20:00 Uhr
KLJB Weseke Generalver-
sammlung im Pfarrheim

12. März 2022
09:00 Uhr - 11:00 Uhr

Klamottenkiste Weseke*
Kleidermarkt in der 

MSM Realschule 
	

18:00 Uhr
Gottesdienst der ev. Kir-

chengemeinde in Weseke

16. März 2022
20:00 Uhr

kfd: Erste- Hilfe am Kind 
im Dorfgemeinschafts-

haus* 

20. März 2022
10:30 Uhr

Gottesdienst der ev. Kir-
chengemeinde in Oeding

27. März 2022
10:30 Uhr

Gottesdienst der ev. Kir-
chengemeinde in Weseke

30. März 2022
19:00 Uhr

kfd: Märchen-                
Menüabend im Gasthof 

Enning* 

2. April 2022
vormittags

Staudenbörse* der 
Landfrauen

18:00 Uhr
Gottesdienst der ev. Kir-
chengemeinde in Oeding

6. April 2022
12:30 Uhr

kfd: Besuch Gasometer 
in Oberhausen* 

*Weitere Informationen zur Anmeldung finden Sie
 auf der jeweiligen Vereinsseite in dieser Ausgabe.
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Freiwillige Feuerwehr Borken 

Löschzug Weseke

Ein Rückblick auf das Jahr 2021. Das war los in Weseke.

2021 wurde der Weseker Löschzug zu 23 technischen 
Hilfeleistungen und 9 Brandeinsätzen alarmiert.  

Mehrere Personen hinter verschlossenen Türen erfor-
derten den Einsatz der Feuerwehr.

Im Laufe des Jahres wurden zwei größere Ölspuren 
beseitigt.

                                                                             

Zudem sind einige Stra-
ßen  nach Sturmschä-
den wieder befahrbar 
gemacht worden.                                                                                                                  
	

Am 25.5.21 fegte ein 
Tornado über Weseke. 

 

Ein Wasserrohrbruch in 
der Oyenstraße machte 
den Einsatz der Feuer-
wehr notwendig.	

Auch Verkehrsunfälle ge-
hörten zum Einsatzspek-
trum.

Bei einem Hecken-
brand, einem Feuer in 
einer Garage, ausgelöste 
Heimrauchmelder, Bö-
schungsbränden und als 
Unterstützung bei Haus-
bränden in Burlo und 
Gemenwirthe wurde die 
Feuerwehr Weseke ge-
fordert.

Du bist älter als 12 Jahre und hast Inter-
esse an einem spannenden Hobby?

Informiere dich jetzt auf unserer Home-
page oder komme am Sonntag, den 8. 

Mai vorbei und spreche uns an.

 Weitere Infos über die Freiwillige Feuerwehr Weseke 
www.feuerwehr-weseke.de 
Email: lz.weseke@borken.de 

  Feuerwehr Borken 



Frühjahrsmarkt

Samstag, 12. März 2022

Weitere Infos finden Sie auf der Facebookseite:
facebook.com/klamottenkiste.weseke

Die Kundennummern werden ausschließlich am Montag, 21. Februar 2022 
von 9.00 bis 11.00 Uhr unter den unten genannten Telefonnummern vergeben!

Warenannahme:
Freitag, 11. März 2022, von 15.30 Uhr bis 17.00 Uhr
Maximal 2 KLAPPBOXEN inkl. Schuhe

Abholung der nicht verkauften Ware und Auszahlung:
nur Samstag, 12. März 2022 von 15.30 Uhr bis 16.00 Uhr

Der Verkaufserlös von 10% geht an gemeinnützige Zwecke.

Karin Schreiber:  0 28 62 / 41 63 91
Martina Hamann:  0 28 62 / 41 46 25

• Kinderkleidung Frühjahr/Sommer Gr. 50-164
• Umstandsmode
• Sportartikel und saubere Schuhe

• Babyartikel/Kinderwagen/Buggy
• Autositze und Fahrzeuge

von 9.00 bis 11.00 Uhr

Für verlorengegangene oder beschädigte Ware kann keine Haftung übernommen werden.
Nicht abgeholte Ware wird als Spende weitergeleitet! Gekaufte Ware ist vom Umtausch ausgeschlossen!

in der Maria-Sibylla-Merian Realschule Weseke

keine 

Kinderbetr
euung

Es gelten die aktuel-

len Corona Regeln.  

Diese werden auf  

unserer Facebookseite  

zeitnah aktualisiert. 
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kirche

In 15 Tagen um die Welt
Evangelische Kirche bietet Kinderfreizeit in die Niederlande an

15 Tage lang in Afrika Spuren wil-
der Tiere suchen, in England der 
Queen die Hand schütteln, das fer-
ne Asien erkunden, in Griechen-
land an den Olympischen Spielen 
teilnehmen – das können Kinder 
von 8 bis 13 Jahren in den Som-
merferien. Vom 22. Juli bis 5. Au-
gust 2022 laden die Evangelische 

Kirchengemeinde Oeding-Stadt-
lohn-Vreden und die Evangelische 
Jugend im Kirchenkreis Steinfurt-
Coesfeld-Borken zu einer „Weltrei-
se“ in die Niederlande ein.

Im Mittelpunkt stehen die gemein-
samen Erlebnisse. Mithilfe vieler 
Spiele, Ausflüge, kreativer Bastel-

einheiten und kleiner Programm-
punkte lernen die Teilnehmenden 
die vielen Länder der „Weltreise“ 
kennen.
Der Teilnahmebeitrag beträgt 395 
Euro und umfasst An- und Abreise 
im Reisebus, Unterkunft im Ferien-
haus De Putte in Hoogeloon (Nie-
derlande), Vollverpflegung, Pro-
gramm und Versicherung.
Anmeldeschluss ist der 01. Mai 
2022.

Informationen und Anmeldung 
bei Jugendreferent 
Lee Chai Stramka 
Tel.: 0175 – 7778763 
E-Mail:leechai.stramka@ekvw.de

Wohlfühlen
ist einfach.

Wenn man einen Finanzpartner 
hat, der von Anfang bis Eigentum 
an alles denkt. 

André Becker, Edgar Ebbing

  0 2 5 6 3  4 0 3 0

17



18



Vereinsleben

Einen Ausblick auf den Frühling hat Franz-Josef Kemper fotogra-
fiert. Noch sind die Bäume kahl, aber die Narzissen blühen bereits 
als Vorboten der Jahreszeit, nach der wir uns alle nach einem 
langen grauen Winter sehnen.

19

Aktivitäten der Landfrauen

Rückblick: Online-Spieleabend
Ende Januar hatten wir Landfrauen einen Spiele-
abend angeboten. Angesichts der Corona-Infektions-
zahlen fand dieser nicht in Präsenz, sondern online 
statt.
Nach anfänglichen technischen Problemen konnten 
die Damen starten.
Bei Stadt, Land, Fluss mit anderen Kategorien wie 
zum Beispiel „Was sollte man nicht essen?“, „Et-
was Heißes“, „Rund um Bauernhof und Landfrauen“  
musste man schon überlegen. Beim Plattdeutschen 
Wort kam die ein oder andere Teilnehmerin ins Grü-
beln und wie schreibt man auf Plattdeutsch?! Diese 
Frage war gar nicht so leicht zu beantworten.
Danach wurde Kniffel gespielt. Nachdem die Regeln 
festgelegt worden waren, klappte dies auch sehr gut.
Das „Erwischt-Spiel“ lief den ganzen Abend. Jeder be-
kam verschiedene Aufgaben, von denen die anderen 

nichts wussten, z.B. „Grinse übertrieben 15sec. lang“ 
und man durfte sich dabei nicht erwischen lassen. So-
mit war man die meiste Zeit beschäftigt zu schauen: 
Was machen die anderen? Wann kann ich meine Auf-
gaben erledigen?
Am Ende des Abends waren sich alle einig, dass es ein 
netter und lustiger Zeitvertreib war.

Ausblick
Am 04. März laden wir herzlich zur Kreuzwegandacht 
um 19.00 Uhr im Pfarrheim ein.
Am 01. und 02. April veranstalten wir außerdem wie-
der unsere traditionelle Staudenbörse. Näheres hier-

zu wird ebenfalls noch bekannt gegeben.
Unsere Jahreshauptversammlung findet erst im 
Herbst statt. Weitere Infos folgen.

Ein heller Märzentag
Ein heller Märzentag
Vögel fröhlich singen

Wie weit die Lust wohl reichen mag
Wenn Blumen aus der Erde dringen.

Zärtliche Gedanken fliegen
Zu den Schmetterlingen, die leise

Sich im Himmel wiegen
Und eifrig über Blumen kreisen.
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Ansprechpartnerin: 
Walburga  
Schulze Beiering  
Tel.: 02862-92037 

 
 

kfd-Weseke 
 
 
 
 
 
 

März 2022:  
 
Frauengemeinschaftsmesse 
Zur monatlichen Frauenmesse zum equal-pay-day, am 
Mittwoch, 16. März, um 8.30 Uhr im Pfarrheim St. 
Ludgerus, wird herzlich eingeladen. Im Anschluss 
werden noch Anmeldungen für die Tagesfahrt nach 
Kempen und den Besuch des Gasometers entgegen- 
genommen. 
 
Erste Hilfe am Kind – für Großeltern 
Der für Januar geplante Informationsabend mit dem 
Kinderarzt Dr. Hante zum Thema: „Erste Hilfe am 
Kind“ für Großmütter und -väter wird auf Mittwoch, 
16. März um 20 Uhr im Dorfgemeinschaftshaus ver-
schoben. Anmeldungen für diesen Abend nimmt 
Elisabeth Albers, Tel.: 3985, bis zum 14. März 
entgegen. 
 
Märchen- und Menü-Abend 
Zu den Märchenerzählungen von Frau 
Raue lädt die kfd am Mittwoch,           
30. März um 19 Uhr in den Gasthof 
Enning ein. Hier wird ein passendes 
Menü zu den Märchen serviert. Für 
nähere Infos und Anmeldungen ist 
Walburga Schulze Beiering, Tel.: 
92037, bis zum 27. März zu erreichen. 
(begrenzte Teilnehmerzahl) 
 
 
 

 
 
 
 

 
Vorschau auf den Monat April 
Aufgrund der Anmeldfristen nachfolgend eine Aussicht 
auf die Fahrten im Monat April: 
 
Kreuzwegandacht 
Die Frauen der kfd treffen sich am 
Freitag, 01. April,  um 14.30 Uhr am 
Pfarrheim, um in Heiden eine 
Kreuzwegandacht zu beten. Im 
Anschluss ist gemeinsames 
Kaffeetrinken (Kosten: 9 €). Zur 
Anmeldung bitte bei  Walburga 
Schulze Beiering, Tel.: 92037, 
melden. 
 
Besuch des Gasometers in Oberhausen 
Die Ausstellung „Das 
zerbrechliche Paradies“ im 
Gasometer in Oberhausen 
möchte die kfd am 
Mittwoch, 06. April 
besuchen. Abfahrt ist um 
12.30 Uhr ab Pfarrheim. 
Nähere Informationen und Anmeldungen bei 
Walburga Schulze Beiering, Tel.: 92037. Die 
Teilnehmergebühr beträgt 38 €.  
 
Familientour zum Irrland nach Kevelaer 
Die diesjährige Familientour (für 
Familien mit Kindern bis 12 Jahre) 
zum Bauernhof-Erlebnispark „Irr-
land“ nach Kevelaer startet am 
Mittwoch, 20. April, um 9 Uhr am 
Busplatz. Die Rückkehr ist um ca. 
18.30 Uhr in Weseke. Die Kosten 
belaufen sich auf 10 € für Mitglieder 
und 13 € für Nichtmitglieder. Im 
Preis sind die Busfahrt und der 
Eintrittspreis enthalten. Für 
Verpflegung und Wechselkleidung bitte selbst sorgen. 
Anmeldungen nimmt Marietta Pölling, Tel.: 2198, 
entgegen. 
 
 
Bitte bleiben Sie gesund! 
 
Ihr / Euer Team der 
 
 
 
 

Alle Veranstaltungen können nur zu den am Veranstal-
tungstag gültigen Corona-Regeln stattfinden. 

Die ersten warmen Sonnenstrahlen 

sind wie ein Lächeln, 
sie wärmen Körper, 
Herz und Seele zugleich! 
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Die Weseke lädt zur Familienfahrt 
2022 nach Kevelaer-Twisteden ein 
Die Fahrt richtet sich an Familien mit Kindern bis 12 Jahre! 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wann:  am Mittwoch, 20. April 2022 
Start:  um 9 Uhr ab Busplatz,  
     Rückkehr ca. 18.30 Uhr in Weseke 
Kosten: 10 € für Mitglieder,  
             13 € für Nichtmitglieder 
(im Preis sind die Busfahrt und der Eintrittspreis enthalten -         
 für Verpflegung evtl. auch Wechselkleidung bitte selbst sorgen) 
 

Anmeldungen: bis zum 13. April bei  
Marietta Pölling, Tel.: 02862-2198 
 

Auf eine rege Teilnahme  
freut sich das Team der  

22

Zukunftsplan Hoffnung
Bereits im letzten Jahr musste der 
Präsenzgottesdienst zum Welt-
gebetstag, der immer am ersten 

Freitag im März gefeiert wird, auf-
grund der Corona-Pandemie aus-
fallen. Das Weseker Vorbereitungs-
team hatte sich darauf eingestellt 
und in einem kurzen Film auf die 
Situation der Frauen aus Vanuatu, 
die im Jahr 2021 den Gottesdienst 
vorbereitet hatten, aufmerksam 
gemacht. Zu dem Zeitpunkt hatte 
das Team noch die Hoffnung, im 
Jahr 2022 wieder mit den Gottes-
dienstbesucherinnen in der evan-
gelischen Matthäuskirche feiern 
zu können. Leider hat Corona auch 
in diesem Jahr einen Riegel vorge-
schoben. Der Weltgebetstag 2022 
wurde von Frauen aus England/
Irland und Wales zum Thema "Zu-
kunftsplan Hoffnung" vorbereitet. 
Um den Frauen die ihnen zuste-
hende Aufmerksamkeit zu schen-
ken, laden wir alle Interessierten 

ein sich am Freitag, den 4. März 
zwischen 15.00 und 18.00 Uhr im 
Vorraum der Matthäuskirche eine 
"WGT-Tüte" abzuholen. Diese wird 
unter anderem bestückt sein mit 
der Weltgebetstagsordnung, einer 
Karte des Titelbildes und einer 
Meditation. Bei einer Tasse Tee 
oder Kaffee und Gebäck kann dann 
jede für sich zu Hause die Ordnung 
beten aber mit dem Wissen, dass 
dies mit ihr Frauen in mehr als 150 
Ländern, auf die ein oder andere 
Art und Weise tun werden. Denn 
seit 130 Jahren wandert am ersten 
Freitag im März ein Gebet über 24 
Stunden lang um den Erdball und 
verbindet Frauen unterschiedli-
cher christlicher Konfessionen - so 
auch in diesem Jahr.



kirche

Die Renovierung der St. Ludgerus Kirche geht 
mit großen Schritten voran

Nach dem Einbau der Bodenplatte 
im Chorraum, Veränderungen an 
den Eingängen und Umbauarbei-
ten an der Heizungsanlage wurde 
die Kirche in den vergangenen Mo-
naten neu gestrichen. Dabei sind 
die bunten Ausmalungen der Kir-
chendecke erhalten geblieben. An 
den historischen Kirchenfenstern 
erfolgten notwendige Reparatu-
ren.

Anfang Februar haben die Archäo-
logen des Landschaftsverbandes 
Westfalen-Lippe Untersuchungen 
in der Kirche durchgeführt. Ziel 
war es, die Lage der 1892 abgeris-
senen alten St. Ludgerus Kirche zu 
ermitteln und nach Hinweisen auf 
Vorgängerbauten zu suchen. 

Da im Zuge der Innenrenovierung 
keine Tiefbauarbeiten geplant 
sind, verzichteten auch die Archäo-
logen auf Ausgrabungen. Es wurde 
lediglich an zwei Stellen der Fuß-
boden der ehemaligen Kirche frei-
gelegt. Dieser befindet sich etwa 
0,8 m unter dem heutigen Boden-
niveau, so dass teilweise auch die 
ehemaligen Außenwände bis zu 
dieser Höhe im Boden erhalten ge-
blieben sind. 

Die eigentliche Untersuchung 
führten die Archäologen dann mit 
einem Georadar aus. Damit lassen 
sich im Untergrund zum Beispiel 
Fundamente von Gebäuden loka-
lisieren, ohne dass diese freigelegt 
werden müssen. Die Messungen 
werden in den nächsten Wochen 
ausgewertet. Erst dann wird er-
kennbar, ob der Untergrund der 
Weseker Kirche noch weitere Hin-
weise auf die Ortsgeschichte preis-
gibt.

Unterdessen wird die Renovie-
rung der Kirche unter anderem 
mit Elektroarbeiten und dem Ein-
bau eines neuen Fußbodens fort-
gesetzt. Anschließend geht es mit 
der Inneneinrichtung der Kirche 

weiter. Die Arbeiten sollen voraus-
sichtlich bis Mitte des Jahres abge-
schlossen werden.

Fotos und Text: Josef Becker

kirche
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Rätsel kirche

Pfarrbüro Weseke     02862-418073-0 
Kirchplatz 2 
Öffnungszeiten     Mo, Mi, und Fr 9.00-11.00 Uhr, 

Do 15.00-18.00 Uhr 
Gemeindebüro Burlo    02862-418073-14 
Vennweg 6 
Öffnungszeiten    Di 8.30 Uhr - 10.30 Uhr 
P. Andreas Hohn OMI, Pfarrer   02862-418073-12 
Johannes Brockjann, Pastoralreferent  02862-418073-13 
P. James Gnanamuthu CM, Pastor   02862-418073-16 
E-Mail      stludgerus-borken@bistum-muenster.de  
Homepage     www.st-ludgerus.de 
Facebook     www.facebook.com/St.Ludgerus.Borken  
Instagram     www.instagram.com/stludgerus.borken/ 
Gottesdienstordnung 
Montag   8.30 Uhr LU - Laudes  Samstag 17.00 Uhr MA 
    9.00 Uhr LU     18.30 Uhr LU 
Dienstag   8.30 Uhr MA (Hauskapelle) Sonntag   9.00 Uhr MA 
Mittwoch   8.30 Uhr LU       9.30 Uhr LU 
Donnerstag 19.00 Uhr LU     10.30 Uhr HK 
Freitag    8.30 Uhr LU 
  18.00 Uhr MA - Vesper 
  18.30 Uhr MA 
Gerne können Sie die Hauskommunion empfangen. Bitte melden Sie sich im Pfarrbüro. 
Beichtgespräche sind nach Terminvereinbarung möglich. Bitte melden Sie sich dazu im Kloster  
Mariengarden oder direkt bei einem der Priester. 
März   
01.03.   8.30 Uhr MA Eucharistiefeier, kfd, anschließend Frühstück im 
    Kloster (mit Anmeldung)  
02.03.    8.30 Uhr LU Eucharistiefeier entfällt 
  19.00 Uhr HK gemeinsame Eucharistiefeier zu Aschermittwoch,  
    vorbereitet von der kfd  
04.03.   17.00 Uhr LU Weltgebetstag der Frauen  
  19.00 Uhr LU Kreuzwegandacht, vorbereitet von den Landfrauen 
05.03.     Weg-Gottesdienste der Erstkommunionkinder 
08.03.   15.00 Uhr LU Eucharistiefeier, Senioren entfällt 
09.03.  18.00 Uhr LU Meditation in der Fastenzeit 
10.03.  15.00 Uhr MA Eucharistiefeier, Senioren entfällt 
11.03.  15.00 Uhr  LU Kreuzwegandacht, Seniorengemeinschaft 
13.03.  17.00 Uhr MA 1. Fastenpredigt 
16.03.    8.30 Uhr LU Eucharistiefeier, kfd 
  18.00 Uhr  MA Meditation in der Fastenzeit 
17.03.   14.30 Uhr HK Eucharistiefeier, Senioren 
18.03.   17.00 Uhr LU Kreuzwegandacht, vorbereitet vom GA-Weseke 
20.03.   17.00 Uhr MA 2. Fastenpredigt 
23.03.  18.00 Uhr HK Meditation in der Fastenzeit 
25.03.   17.00 Uhr LU Kreuzwegandacht 
27.03.    9.30 Uhr LU Eucharistiefeier zum Patronatsfest  
  17.00 Uhr MA 3. Fastenpredigt 
30.03.  18.00 Uhr MA Meditation in der Fastenzeit  

Aus gegebenem Anlass informieren Sie sich bitte über aktuelle Termine in unserem Flyer St. Ludgerus-Aktuell,  
den Schaukästen an den Kirchen und über die digitalen Medien.   Änderungen vorbehalten. 

 
LU - St. Ludgerus Weseke, MA - St. Marien Burlo, HK - Heilig Kreuz Borkenwirthe 
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RÄTSELLÖSUNGEN  

Verena Dillage
E-Mail: digitalwand@weseke.net
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ALLGEMEINES

Hauptstraße 19
46326 Borken-Weseke

www.apotheke-weseke.de

Telefonnr.: 0 2862 / 13 44

LÖWEN-APOTHEKE

                                             

www.garpunkt.nrw

HABEN SIE INTERESSE 
HIER ZU WERBEN?

zeitung@weseke.net



Börger GmbH | Benningsweg 24 | 46325 Borken-Weseke | T. +49 2862 9103 0 | www.boerger.de

MOBILPUMPEN-SPEZIALIST

Kartoffeln
Eier
Geflügel
Obst & Gemüse

Qualität und Frische aus dem Hofladen!

www.weinbrenner-collegen.de

Am Freistuhl 2 
46325 Borken
Tel. 02861 93450

Klosterstraße 20-22 
48703 Stadtlohn
Tel. 02563 905220

WIRTSCHAFTSPRÜFER · STEUERBERATER · RECHTSANWÄLTE · NOTAR

DAS GEHEIMNIS DES ERFOLGES IST,  
DEN STANDPUNKT DES ANDEREN 
ZU VERSTEHEN. Henry Ford


